FALSTAFF
PUNKTE

Syrah 2017

Ausbau

Selektive Handlese, vergoren im Edelstahltank,
21 Tage Maischestandzeit, danach 18 Monate
Lagerung in gebrauchten Barriquefassern.

Beschreibung
Kraftiger, warziger Syrah, mit typischen Noten
von schwarzen Oliven und weilem Pfeffer.

Speiseempfehlung
Zu rotem Fleisch mit kraftigen Saucen,
Pasta, asiatischen Gerichten, herzhaftem Kase.

Ernte 05. Oktober 2017
Abfillung 26. April 2019
Alkohol (Vol%) 14,0

Saure (g/Liter) 48

Restzucker (g/Liter) 1.0
0.75
15°C

Formate (in Liter)
Serviertemperatur

a1
HVYAS

2017: ein bewegtes Jahr.

Es begann mit einem sehr milden Winter und
einem frUhen Austrieb im Marz. Drohende
Spatfrostschaden konnten wir gemeinsam mit
Kollegen durch Rauchern im Weingarten
abwehren. Der Rauch verhinderte, dass in den
frhen  Morgenstunden die schlagartige
Erwarmung durch die Sonne die Zellkerne der
gefrorenen Trauben schadigt.

Der Jahresverlauf war von Trockenheit und
Hitzegepragt. Hier halfen uns wieder die
lenmigen  Boden  mit  ihrem  hohen
Wasserspeicherpotenzial. So konnten die
Reben Uber langere Zeit versorgt werden.
Mitte August begannen die Ndchte etwas
kihler zu werden. Dies brachte Frucht und
Eleganz.

Die Lese begann Ende August mit gesunden,
vollreifen Trauben - wegen der Trockenheit
zwar in etwas geringeren Mengen, dafur aber
in bester Qualitat.

Bio
Vegan
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